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HENKELL & CO. SEKTKELLEREI KG 
Biebricher Allee 142, 65187 Wiesbaden 
Telefon +49 611 63-0  
willkommen@henkell-freixenet.com 
www.henkell-freixenet.com

KELLEREITOUREN
BESUCHEN SIE UNS IN WIESBADEN!

EXKLUSIV NUR HIER

BIEBRICHER ALLEE 142
IN WIESBADEN

NEHMEN SIE IHREN  
LIEBLINGSSCHAUMWEIN  
EINFACH MIT!

SHOP 
Mo - Fr 10 - 19 Uhr 

Sa 10 - 18 Uhr

PARKEN 
direkt vor dem 

Shop



 

TERMINE 
Mo – Sa 10 – 18 Uhr, So 10 – 16 Uhr 
Einzelpersonen: Anschluss an eine Gruppe möglich 
Anmeldung: Kontakt siehe Rückseite 

PREISE
„IMPRESSION-TOUR“ 
12 € p. P., 60 Minuten, 1 Glas Sekt 
Ab 5 bis ca. 50 Personen

„EXPERIENCE-TOUR“ 
18 € p. P., 90 Minuten, Probe mit  
2 internationalen Henkell Freixenet-Marken 
Ab 5 bis ca. 25 Personen

„CELEBRATE LIFE-TOUR“ MIT LIVE 
DEGORGEMENT (Enthefen des Sektes) 
25 € p. P., 120 Minuten, Probe mit insg. 3 Gläsern 
Sekt: 2 internationale Henkell Freixenet-Marken  
und 1 Glas frisch degorgierter Sekt 
Ab 5 bis ca. 20 Personen

ÖFFENTLICHE TOUR  
WIESBADEN MARKETING  
Jeden Sa 12:00 Uhr 
12 € p. P. zzgl. Servicegebühr

Exklusiv buchbar über: 
Wiesbaden Tourist Information 
Marktplatz 1 
65183 Wiesbaden 
Tel. 0611 17 29-930 
info@wicm.de 
www.wiesbaden.de 

DAS UNTERNEHMEN 
HENKELL FREIXENET

Wir möchten zusammen mit Ihnen auf die großen 
und kleinen Momente des Lebens anstoßen.

Unter dem Motto „Celebrate Life!“ zeigen wir als 
weltweit führender Schaumweinhersteller Pro-
dukt  innovationen und weltweit erfolgrei che Cava-, 
Sekt-, Prosecco-, Crémant- und Champagner-
Markenspezialitäten sowie ein attraktives Wein- 
und Spirituosen-Angebot.

TOUREN 
SEKTHERSTELLUNG LIVE ERLEBEN

Wie entsteht Qualitätssekt? 

Wer das live erleben möchte kann bei uns auf 
Entdeckungstour gehen:

Vom beeindruckenden Marmorsaal geht es sie-
ben Stockwerke tief ins Kellergewölbe sowie 
in die moderne Sektmanufaktur. Hier erhal-
ten Sie einzigartige Einblicke in die Kunst des 
Sekthandwerks – nicht nur in trockener Theorie 
– Freuen Sie sich auf die Verkostung erlesener 
„Perlen“!

TIPP 

Erleben Sie bei  
unserer CELEBRATE 

LIFE-TOUR, wie die Hefe 
mit 6 Bar Druck aus  
der Flasche schießt  
(Live Degorgement).


