MANGAROCA
BATIDA

www. batida.de

Lf| ©@BatidadeCoto

= O RMATION.



BATIDA

Inhalt

Mangaroca Batida - , The Kiss of the Coconut” 1

Lebensfreude, Spal3 und brasilianisches Lebensgefuhl -
mit Mangaroca Batida 1

Limited Edition 2026: Mangaroca Batida Strawberry Pifa Colada Kiss -

Der Klassiker neu interpretiert 2
Ready to Drink: Summerfeeling "to go” 2
Leckere Drinks, schnell gemixt 3
Tropische Desserts, schnell gezaubert 5

Der Kokoslikdr aus Brasilien:

Experten einer italienischen Destillerie entdeckten das Potenzial 7
Weiterentwicklung fur die Marke 7
Mangaroca Batida- Pressebilder 8

henkell-freixenet.com f X in) HENKELL X FREIXENET

~



DRINK & FEELING

Mangaroca Batida: ,The Kiss of the Coconut”
verfihrt nach brasilianischem (Lebens-)Rezept

Mangaroca Batida - das ist der belieb-
te Kokoslikér-Klassiker mit dem inter-
nationalen Claim "The Kiss of the Co-
conut”. Der exotische Drink begeistert
mit einer Markenbekanntheit von 58,2
Prozent.* Auf einer Reise in die exoti-
sche Welt Brasiliens kam Giovanni
Sassoli de Bianchi, Grinder von Man-
garoca Batida, die Idee, das ,National-
getrank” der Brasilianer in Europa ein-
zufUhren. Seit 1981 wird der beliebte
Kokoslikdr Mangaroca Batida de Céco
hergestellt und auf dem deutschen
Markt vertrieben. Seit August 2025 prasentiert sich Mangaroca Batida im neuen Look:
Hochwertig, modern und aufmerksamkeitsstark - mit haptischer Pragung, markanter
tlrkisener Farbwelt und ikonischen Markenelementen. Der Relaunch wurde durch eine
reichweitenstarke Digitalkampagne, Instore-Promotions und Live-Aktivierungen beglei-
tet, um die junge Zielgruppe noch starker zu begeistern.

Lebensfreude, Spal3 und brasilianisches Lebensgefihl -
mit Mangaroca Batida

beserklarung an das Leben und die Freundschaft. Fir Momente mit

Mangaroca Batida steht fUr mehr als nur einen Drink - es ist eine Lie-
besten Freunden, fur kleine Schwarmereien und neue Bekanntschaf-

ten. FUr Herzensgesprache, Freudentranen und wilde Tanzflachen.
Ganz gleich, wie die Stimmung ist: Alles beginnt mit einem Kuss - The
Kiss of the Coconut. Mangaroca Batida de Céco, der Kokoslikdr mit
16 % vol Alkohol bringt Sormmerfeeling auf jede Party. Ob erfrischend
pur auf Eis, verfUhrerisch als exotischer Cocktail oder als sommerli-
cher Longdrink mit brasilianischem Flair, Mangaroca Batida de Céco
steht fUrexotischen Genussundwecktdas brasilianische Lebensgefunhl.
Besonders lecker: der Signature-Drink Pifla Colada. Perfekt fUr den
Madelsabend, den Sundowner am Wasser mit dem Liebsten oder fur
die Happy Hour in der Bar.

* Quelle: YouGov Brandindex, Markenbekanntheit unter Kategorieverwendern, 11-3112.2025
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Limited Edition 2026: Mangaroca Batida Strawberry Pifa Colada
Kiss - Der Klassiker neu interpretiert

Exotisch, cremig und fruchtig: Mit der neuen Limited Edition Manga-
roca Batida Strawberry Pifa Colada Kiss startet Mangaroca Batida
2026 in die schonste Zeit des Jahres. Die Kombination aus samtiger
Kokosnote, dem Geschmack sonnengereifter Erdbeeren, einer fruch-
tigen Ananasnote und dem legendaren Pifa-Colada-Feeling sorgt fur
ein unvergleichliches Genusserlebnis - perfekt fur alle, die den Som-
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mer in vollen Zlgen genie3en mdchten.
So einfach geht Sommergenuss - zwei Drink-Ideen:

Pur auf Eis - super easy: Einfach ein Glas mit Eiswurfeln fullen, Man-
garoca Batida Strawberry Pifla Colada Kiss dazugeben, zurtcklehnen
und genieBen. Perfekt fUr spontane Momentel

Frozen Strawberry Pifa Colada: FUr den ultimativen Sommerkick gefrorene Erdbeeren mit
Mangaroca Batida Strawberry Pifa Colada Kiss im Mixer pUrieren - ein cremig-fruchtiger
Frozen Drink, der nach Urlaub schmeckt.

Ready to Drink - Summerfeeling ,,to go“

Mangaroca Batida gibt es auch flUr unterwegs. Die fertig
gemixten Longdrinks Mangaroca Batida Passion mit
fruchtiger Maracuja und Mangaroca Batida Pineapple
mit tropischer Ananas sorgen fUr exotische Geschmacks-
erlebnisse und versprechen in der aufmerksamkeitsstar-
ken, handlichen 0,25-I-Dose unkomplizierten Genuss ,to
go*“.

Trinkfertig gemixt lassen sich die brasilianischen Cock-
tails in der praktischen Dose sofort genief3en - egal ob
als Sundowner am Stadtstrand mit Freunden oder exotischer Begleiter bei der nachsten

Sommerparty.
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Leckere Drinks, schnell gemixt

Mit nur wenigen Zutaten zaubert Mangaroca Batida Urlaubsfeeling ins Glas.
Batida Matcha Pifa Colada - Der Klassiker im Trend-Look

Matcha ist langst mehr als ein Hype: Der fein
gemahlene Gruntee gilt als modernes Lifes-
tyle-1t-Getrank und sorgt in Drinks fUr Farbe,
Tiefe und eine leicht herbe, elegante Note. In
Kombination mit Mangaroca Batida de Cdco
entsteht eine Uberraschend harmonische
Fusion aus cremiger Kokosfrische, fruchtiger
Ananas und einem Hauch Matcha - perfekt
fur alle, die ihre Sommerdrinks neu denken

mochten.

Zutaten fiur 2 Drinks:

2 gestrichene TL Matchapulver
120 ml Mangaroca Batida de Coco
200 ml Ananassaft

120 ml Kokosmilch

25 ml Limettensaft

1 gute Handvoll Eiswurfel

Zubereitung:

Matchapulver mit 2 EL Mangaroca Batida de Coco glattrihren und beiseitestellen. An-
schlieBend Eiswurfel, den Rest Mangaroca Batida de Cbdco, Ananassaft, Kokosmilch und
Limettensaft in einen Standmixer geben. 20 bis 30 Sekunden richtig cremig mixen und die
helle FlUssigkeit aus dem Mixer auf zwei mit EiswUrfeln gefullte Glaser verteilen. Zuletzt das
Matcha-Batida-Gemisch so in die Glaser giel3en, dass ein schdner Farbverlauf dabei ent-
steht. Mit getrockneter Ananas, Limettenzesten und etwas Matchapulver dekorieren. Ein
trendiger Sommerdrink, der optisch wie geschmacklich begeistert.
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Batida Maracuja-Lime Cooler - Der perfekte Sommer-Drink

Zutaten far 1 Drink:

Crushed Ice

4 cl Mangaroca Batida de Céco
2 cl Limettensaft

2 cl Maracujasirup
Mineralwasser zum AufgielRen
2 Schreiben frischer Ingwer

1 Zweig Minze

1 StUck Limette

Zubereitung:

Crushed Ice in ein Glas geben. Mangaroca Batida de Coco, Limettensaft und Maracujasirup
darUber gieRen und mit spritzigem Mineralwasser aufflllen. Mit Ingwer, Minze und Limette
garnieren - und geniel3en!

Coco Choco Dream

Ein eleganter Winter-Cocktail mit feiner Mangaroca Batida de
Céco Note, zartem Schokolikdér und einem Hauch Espresso -
ideal fUr genussvolle Stunden zu zweit oder als After-Dinner-
Drink.

Zutaten far 1 Drink:

8 cl Sahne

3 cl Mangaroca Batida de

Céco

2 cl frisch gebruhter, leicht

abgekUhlter Espresso

2 cl Schokolikér

1 Espressobohne

1 Stlick Schokolade oder 1/2 TL Schokoraspeln

Zubereitung:

Sahne, Mangaroca Batida de Cdco, Espresso und Schokolikdr in einen Cocktail-Shaker ge-
ben und kraftig shaken. In eine Cocktail-Schale gielen, mit geriebener Schokolade oder
Schokoraspeln bestreuen und mit einer Espressobohne garnieren.
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Tropische Desserts, schnell gezaubert

Nicht nur als Drink, sondern auch in st3en Dessert-Kreationen macht sich Mangaroca Ba-
tida ganz fabelhaft.

Batida Pina Colada Nicecream - The Coolest Trend of Summer

-

Nicecream gehdrt zu den angesagtesten So-
cial-Media-Desserts der letzten Jahre: cremi-

ges Eis aus gefrorenen Frichten, schnell ge-
macht und beliebig variierbar. Die Batida Pifa
Colada Nicecream bringt dazu die typisch-
exotische Kokosnote von Mangaroca Batida
de Cobco ins Spiel - ideal fur spontane Som-
mermomente, Gartenpartys oder als fruchti-
ges Dessert an heif3en Tagen.

Zutaten (fUr 2 Portionen):

250 g reife Bananen, in Stlcke geschnitten eingefroren

150 g Ananas, in Stlcke geschnitten eingefroren

90 g Kokoscreme

15 ml Limettensaft

1 Prise Salz

30-40 ml Mangaroca Batida de Cbco

Optional: gerdstete Kokoschips, ein paar Minzblattchen, ein paar frische Ananaswurfel zum

Topping

Zubereitung:

Banane und Ananas in Stucke schneiden und mindestens 6 Stunden oder Uber Nacht ein-
frieren. Vor der Zubereitung 5 Minuten antauen lassen.

Banane, Ananas und Kokoscreme in einen leistungsstarken Mixer geben. Kurz anmixen.
Limettensaft und Salz dazu. Dann ganz langsam Mangaroca Batida de Coco einlaufen las-
sen, nur so viel wie ndtig, bis die Masse glatt und cremig wird. Sofort servieren und nach
Belieben mit Kokoschips, Minzblattchen und Ananaswdulrfeln toppen. Um eine Kugel for-
men zu kdénnen, die Masse vorher noch einmal 1 Stunde ins Gefrierfach geben. Die perfekte
Mischung aus fruchtigem Eisgenuss und brasilianischer Sommerstimmung.
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Summer Cooler

Mangaroca Batida bildet die perfekte Basis
fur den fruchtigexotischen Summer Cooler.
Die Mischung aus Kokosnuss und Himbeeren
sorgt fur AbkUhlung in sommmerlichen N&ch-
ten. Raffinierte Eiswurfel mit Himbeeren und
Minze sowie farbenfrohe Fruchtspie3e ma-
chen den Cocktail zu einem optischen Hin-
gucker auf jeder Party.

Zutaten flr 4 Glaser:

16 cl Mangaroca Batida de Céco
600 ml Himbeersaft

Saft einer Limette

Limetten fur die Dekoration
Frische Himbeeren

Frische Minze

Zubereitung:

Die frischen Himbeeren zusammen mit der Minze in EiswUrfelbehaltern verteilen. Mit Was-
ser aufgiefen und fUr mindestens drei Stunden in das TiefkUhlfach stellen. Im nachsten
Step Mangaroca Batida de Céco zusammen mit dem Himbeer- und Limettensaft in einen
Shaker geben (die Menge am besten auf zwei Teile aufteilen), kraftig shaken und in gektnhl-
te Glaser geben. AnschlieBend die Eiswlrfel auf die Glaser verteilen. FUr die Dekoration
frische Himbeeren mit halbierten Limettenscheiben abwechselnd auf einen Zahnstocher
spiel3en.
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HISTORY & FUTURE

Der Kokoslikdr aus Brasilien: Experten einer italienischen Destille-
rie entdeckten das Potenzial

Der Begriff Batida stammt aus dem
brasilianischen Portugiesisch: ,Bater”
und bedeutet schlagen. Fein passier-
tes Kokosfleisch wird mit Wasser und
Milch verquirlt und mit Zucker sowie
Zuckerrohrschnaps gemischt. In den
1970er-Jahren erkannten Experten der
italienischen Destillerie Buton SPA das
Potenzial des Getranks auf einer Ge-
schaftsreise in Brasilien. Fasziniert
vom ,Nationalgetrank” der Brasilianer,
fUhrten sie Batida de Céco auf dem europaischen Markt ein. Im Jahr 1980 grindete
Giovanni Sassoli de Bianchi, einer der Buton-Nachkommen, das Unternehmen Manga-
roca International AG: Mangaroca Batida war geboren.

Weiterentwicklung fUr die Marke

Seit der deutschen MarkteinfUhrung 1981 vertreibt Henkell Freixenet die Marke Manga-
roca Batida in Deutschland. Im Jahr 2017 Ubernahm das Unternehmen schlieflich die
internationale Marke von Giovanni Sassoli de Bianchi. Deutlich moderner, mit hohem
Wiedererkennungswert - so zeigt sich Mangaroca Batida heute.

Mit dem Relaunch 2025 schlagt Man-
garoca Batida ein neues Kapitel auf:
Hochwertig, modern und voller Strahl-
kraft. Das neue Design setzt auf krafti-
ge Turkistdbne, ein goldenes Palmen-
blatt, haptische Pragungen und das
ikonische  Kokosnuss-Symbol. Der
Claim "The Kiss of the Coconut” steht
im Zentrum und schafft eine intuitive
Geschmackszuordnung.
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Mangaroca Batida-Pressebilder
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Mangaroca Batida-Pressebilder
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Die hier abgebildeten Fotos stellen wir Ihnen gern in druckfahiger

Qualitat zur Verflgung.

Unternehmenskontakt:

Henkell Freixenet

Anja Koeslag

Communications

Biebricher Allee 142

65187 Wiesbaden

T. +49 (0)611 63-214

E. anja.koeslag@henkell-freixenet.com
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Pressekontakt:

zeron GmbH/Agentur fur PR & Content
Raffaela Manke

Erkrather Straf3e 234 a

40233 Dusseldorf

T. +49 (0)211 889215067

E. presse-batida@zeron.de
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