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Furst von Metternich erstrahlt in neuem Design

Premiumauftritt mit starker Regalwirkung

Wiesbaden, Mai 2025 - Furst von Metternich, Deutschlands fuhrende
Premiumsekimarke?!, verleiht seinem Sortiment zum Sommer 2025 ein neves,
stilvolles Erscheinungsbild. Mit dem Relaunch rickt die Marke ihre
Positionierung als Rebsortenspezialist noch stdarker in den Fokus. Das
modernisierte Design sorgt fur eine markante Prasenz am POS und untersireicht
die furstliche Herkunft — bei unverandert hoher Qualitat.

Premium-Design fir starke Abverkaufe

Ab Juli présentiert sich FUrst von Metternich mit einer
neuen, hochwertigen Ausstattung am POS. Das
ikonische Markenbild erhalt ein modernes Upgrade und
behdlt gleichzeitig seine hohe Wiedererkennbarkeit.
Das veredelte Medaillon, das ein Portrédt des Fursten
von Metternich zeigt, erhdlt eine noch deutlichere
Haptik und verleiht der Flasche eine zusatzliche Tiefe.
Die edle Kapsel mit mattem Finish unterstreicht den
Premiumanspruch  der Marke. Die puristische
Halsschleife rGckt das stilisierte Zeichen des Fursten von
Metternich in den Fokus - eine Hommage an
Metternich-Winneburg, den Namensgeber der Marke.
Auch farblich werden Kapsel und Schleife harmonisch
Ton-in-Ton aufeinander abgestimmt und ermdéglichen
so eine optimale Sortendifferenzierung. Abgerundet
wird das Design durch ein modernisiertes Markenlogo.
Mit den stilvoll neu interpretierten Designelementen
unterstreicht  FUrst  von Metternich seinen hohen
Qualitadtsanspruch  und présentiert sich am POS
markanter denn je - ein  Blickfang mit
Wiedererkennungswert. Die beliebte Rezeptur bleibt
dabei selbstverstdndlich unveré&ndert.

1 Quelle: Circana Handelspanel, LEH>=200gm+HD+C&C+GAM, Premium-Sekt (durchschn.
Regalpreis >=7,00€), Absatz in Tsd. 1/1, Jahre 2019-2024
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,Der neue Look verleiht der Marke mehr Présenz und emotionale Strahlkraft —
ganz im Sinne der Markenwerte: Stil, Herkunft und Qualitat”, erkldrt Vanessa
Lehmann, Head of Communications bei Henkell Freixenet. ,,Die Neugestaltung
unterstreicht einmal mehr die herausragende Stellung der Marke im Premium
Sekt-Segment. Gleichzeitig bleibt die Markenidentitdt als deutscher
Rebsortenspezialist deutlich erkennbar.*

Exzellenter Geschmack - mehrfach ausgezeichnet

FOrst  von Metternich Uberzeugt nicht nur optisch, sondern auch
geschmacklich: Bei der diesjahrigen Frankfurt International Trophy erhielt die
Marke gleich zwei Auszeichnungen fUr inre Schaumwein-Expertise:

- FUrst von Metternich Riesling Sekt Trocken — GroBes Gold
- FUrst von Metternich Rosé Sekt Trocken — Gold

Die Auszeichnungen bestatigen die konfinuierliche QualitGtsarbeit und die
starke Sortenkompetenz der Marke, die seit Jahren MaBstébe im Premium Sekt-
Segment setzt. Ein Erfolg, der sich auch im Absatz widerspiegelt: FUrst von
Metternich entwickelt sich deutlich Uber dem Markendurchschnitt von Sekt.2

FUrst von Metternich im neuen Look ist ab Juli 2025 in der 0,75-Liter-Flasche zu
einer UVP von 9,99 Euro im LEH sowie im Henkell Freixenet Onlineshop
erhdltlich. Die Kleinflaschen in neuer Ausstattung folgen ab August.

Hinweis: Aus Grinden der besseren Lesbarkeit wird auf die gleichzeitige Verwendung der Sprachformen mdnnlich,
weiblich und divers (m/w/d) verzichtet. S&miliche Personenbezeichnungen gelten gleichermaBen fir alle
Geschlechter.

Uber FUrst von Metternich

Ein Sekt ist immer so gut wie sein Wein — deshalb werden ausschlieBlich beste deutsche Weine
fOr FUrst von Metternich eingesetzt. Der Ursprung von FUrst von Metternich auf Schloss
Johannisberg im Rheingau, die unverwechselbare und sfilvoll-edle Markenwelt und die
einzigartige Qualitdt garantieren Sekigenuss auf hdchstem Niveau. So entstehen
Qualitatsschaumweine, die die charakteristischen Eigenschaften von Riesling, Spé&tburgunder
und Chardonnay authentisch zur Geltung bringen. Ein Anspruch, der sich bewd&hrt hat: First

2 Circana Handelspanel, LEH>=200gm+HD+C&C+GAM, Sekt und FUrst von Metternich Sekt,
Absatzverdnderung in %, 2024 vs. VJ
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von Metternich ist seit vielen Jahren die mit Abstand fUOhrende Premiumsekimarke in
Deutschland.3

Weitere Informationen unter www.fuerst-von-metternich.de

Uber Henkell Freixenet

Henkell Freixenet ist die deutsch-spanische Allianz der Familienunternehmen Henkell mit Sitz in
Wiesbaden und Freixenet mit Sitz in Sant Sadurni D" Anoia, Spanien. Das Unternehmen ist der
weltweit fUhrende Schaumweinanbieter und verfigt Gber ein einzigartiges Markenportfolio fir
Schaumwein, Stillwein und Spirituosen. Globale Marken wie Freixenet, Mionetto und Henkell
zA&hlen ebenso zur Gruppe wie | heart Wines, Mangaroca Batida sowie ein Portfolio an vielfach
ausgezeichneten Weingutern und Marken. Hochste Anspriche an  Qualitégt  und
Handwerkskunst spornt das Team von Henkell Freixenet ebenso an wie die Vision, mittelfristig
fUr jedes zehnte Glas Schaumwein weltweit zu stehen.

Weitere Informationen unter www.henkell-freixenet.com
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3 Quelle: Circana Handelspanel, LEH>=200gm+HD+C&C+GAM, Premium-Sekt (durchschn.
Regalpreis >=7,00€), Absatz in Tsd. 1/1, Jahre 2019-2024
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