


R ie sl i ng  Al kohol f re i  
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Rebsorten :  Ries l ing 

Apfel ,  Grapefruit  und fr isches Gras 
Lebendig ,  k lar und fe in ausbalanciert  
Feine Per lage mit  harmonischem Süße-
Säure-Spie l

Dosage:  30 g/l  Alkohol :  < 0,5 % vol .

SENSORIK:

FOOD PAIRING VORSCHLÄGE:

KURZ NOTIERT:

Buntes Gemüse-Couscous mit
Joghurt -Kräuter-Soße

China-Pfanne Chop Suey

Gnocchi  mit  mediterranem
Gemüse





G ra u b u rg u nd er  Tro cken
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Rebsorten :  Grauburgunder  

Reifer Apfel  (Elstar) ,  B irne und Quitte
Feine Würze ,  d ie die Fruchtnoten dezent
begle i tet
Klare ,  intens ive Per lage und harmonisches
Aroma mit  ausgewogenem Zusammenspie l
von Säure und Süße

Dosage:  17  g/l Alkohol :  12  % vol .

SENSORIK:

FOOD PAIRING VORSCHLÄGE

Reife :  Mind .6 Monate

KURZ NOTIERT:

Ant ipast i -P latte mit  Parmaschinken,
Ol iven und Mozzarel la

Lauch-Quiche oder Spinat-Quiche

Pasta mit  cremiger Champignon-
Rahmsauce 





Fre i xenet  Herenc ia  1 8 6 1  C uvé e  D . S .  20 19
G ra n  Re s er va
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Rebsorten :  Macabeo I  Xarel ° lo I  Parel lada

Reife Ste infrüchte (Aprikose ,  Pf i rs ich) ,
t ropische Noten (Banane,  Ananas) ,
Reifearomen (Br ioche ,  Hefe)
Vol lmundig ,  gut struktur iert ,  ausgewogen
Milde Säuren -  hält  dennoch die Spannung
mit  langem Nachhal l
Feine und zarte Per len

Dosage:  5 g/l Alkohol :  1 1 ,5  % vol .

SENSORIK:

FOOD PAIRING VORSCHLÄGE

Reife :  30 Monate

KURZ NOTIERT:

Jakobsmuscheln und Venusmuscheln 

Fr ische Erbsen mit  Baby-Calamari

Lachs-Tatar





Créma nt  d e  L o i re  
AO C  B r u t  Ro s é  
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Kleine rote Beeren mit  e iner würz igen
Note (Paprika)
Fr isch und weich ,  mit  ausgezeichneter
Balance und einem Hauch roter
Früchte

SENSORIK:

FOOD PAIRING VORSCHLÄGE

Rebsorten :  70% Cabernet Franc I  Grol leau
Noir  und Gris  30%
Dosage:  9 g/l Alkohol :  12  % vol .
Reife :  Mind .  18 Monate

KURZ NOTIERT:

Gebackener Lachs mit
Zitronenbutter

Erdbeer-Panna-Cotta

Kalbsmedai l lons mit  Pf i ffer l ingen





C uvé e  Pa rad i s  B r u t  20 1 6
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Rebsorten :  Chardonnay 60 % I  Pinot Noir
40 %

Feine Röstaromen vereinen s ich mit
Anklängen von Brotgewürzen,  gelbem Apfel
und weißem Nougat
Elegante Mineral i tät ,  e in präzises
Säurespie l  und eine animierende Fr ische
führen zu e inem dezent salz igen und
nuss igen Finale

Dosage:  8 g/ l Alkohol :  12 ,5 % vol .

Reife :  10 Jahre

SENSORIK:

FOOD PAIRING VORSCHLÄGE

KURZ NOTIERT:

Wolfsbarsch oder Dorade mit
Meeresalgen

Seezunge oder Adlerf isch mit  Fleur
de Sel

Fle ischige Fische mit  säuer l icher
Soße



L u x u r y Va l d obb iad ene  P ro s e cco
S u p er iore  D O C G  B r u t
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Reife Früchte ,  Honig ,  Akazienblüten
Intens ive Aromen,  die an Golden Del ic ious und
Birne er innern ,  mit  e inem le icht bit teren ,  aber
angenehmen Nachgeschmackn,  
Feine ,  anhaltende Per lage

SENSORIK:

Gedämpfte Garnelen

Fr i t to misto mit  Calamari
und Zitrone

Radicchio-Salat mit  Birne ,  Parmesan
und Honig-Senf-Dress ing

Rebsorten :  Glera 
Dosage:  12 g/ l Alkohol :  1 1  % vol .

FOOD PAIRING VORSCHLÄGE:

KURZ NOTIERT:







L u x u r y Ca r t i z ze  D O C G  D r y

3

2

1

Apfel ,  B irne ,  Zitrus und karamel l i s ierte
Mandeln
Fr isch ,  gut ausbalanciert  und elegant
fe ine Per lage

SENSORIK:

FOOD PAIRING VORSCHLÄGE

Apfel -Birnen-Tarte mit  gebrannten
Mandeln

Pet i ts  Fours mit  Mandelnote

Rebsorten :  Glera
Dosage:   20-26 g/ l Alkohol :  1 1  % vol .

KURZ NOTIERT:
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